PRINCIPE
DEL MEDIO
AMBIENTE

ENTREVISTA
INTIMA CON
ALBERTO I
DE MOMACO

—
)
j—
—

" —
—

—

—

L

=

]
-




iy iy el Wy g i g g B R Ry B e

AL FIE DEL CANON
Blastiumn, B2 e,
o 5U

ante wn ri:l.‘r-:mdd
lider indic Russell
Means de Andy
Warhal (1976).

" LLL L L L L N N

B b il A i il i i e .,

PERSONAJE

—————— -

porque iuf‘umnubm Hoy aspira a
hacer de los aceites de Lqunmn_-_

mln:mejnmsdelmmdn.

ALVARD FELGUERDSO



o suyo con los olivos viene de
antiguo. Cuizis se debaa su
particular homenaje a Sald-
nica, la segunda ciudad griega
¥ un importante pucrto del
Egren. La patria chica de sus pa-
dresvabuelos, judios sefardices
quie tenian el ladino comao len-
gua materna, estd cuajada desde hace siglos por la
elegante estampa de troneos retorcidos, coronadaos por
unas hojas plateadas refulgiendo bajo ¢l sol medite-
rzineo. Chiizts sea eso o gque hayva despenado en Maw-
ricio Botton (Paris, 24 e febrero de 1933) la pasidn por
ese drbol austero v poderoso., "Porgue la relacion del
hombre con el olivo s antigua para nosotros, los me-
ditermineos, Viene de lejos, Hay una dsmaosis curios
vestrecha entre bos dos™, afinma.
D manera que hace 30 anos dio

para obtener I crema blanca fermentada, Bra el ali-
mento popular en esa zona de los Balcanes, forma-
el por las actuales Grecia v Bulgaria,

En 1916, durmnte la 1 Guerra Mundial, Isaae
Carasso decidio trasladarse a Espana, el lugar de
donde procedian sus antepasados. Eligio Barce-
lona para instalarse con su familia, desde donde
retomarta su actividad de comerciante de aceites v
vinos, Esa ciudad era por entonces uno de los mis
impurt;mtd!s puerios e F-'.ll'ﬂllﬂ v LArasso ¢n sc-
guida se hizo con una buena posicion econdmica.
Mientras tanto, habia seguido muy de cerca los es-
tudios de Elias Metchnikolf, un cientifico uerania-
no que, en 1904, se habia hecho con el Premio
Mobel por su tesis sobre Inmunologia. Se habia cen-
trado en una investigacion que habia realizado en
e vatlle de los Baleanes donde 1a pﬂ'ltl'.h-.'.iq':n Lo
una media de vida muy superior al resto. La rmein a

rienda sueli asu pasion v empesd
a comprar campos en la zona que
s¢ extiende entre Montroig y
Avinvonet, en ¢l Pencdds v el Baix
Camp, entre Ia sierm de Colldejon v
el Mediterrineo, en la provincia de
Barcelona. Trocito a trocito, negocian-
o pacientemente con los campesinos,
duenos de esa terra que se asoma al
mar v donde ¢l sol brilla casi todos los
dliaes del ano, Tejiendo un mosaico gue
ocupa va 300 hectireas y donde em-
perda plantar olivos. “Mi obsesion cra
plantar v plantar, pero sin caer en la
euenta de que el alive va dando fruto.
Y aquello se me fue de las manos, por-
que [a produccidn de aceitunas anmen-
taks de ano enana”, cuenta Bomon, en
cuya propicdad crecen hoy 87000 de
estos arboles, “MNo tve mias remedio
que hacer aceite. Y st me meto aacei-
tero, pues quiero ser ¢l mejor. Yo tra-
bajaba en Danone, la multinacional
gue en sudia fundd mi abuelo v done-
dle vo me ocupaba de la investigacion,

el desarrollo v el control de calidad. Y

necesitaba salir de la cindad, hacer
algo en ¢l campo ademdis de traba-
jar en la empresa”.

Ese abuelo del que habla no es otro
gue Isaac Carasso (Saldnica, 1874=
195380, el padre de su madre v de un va-
ron lamado Daniel, que fue quien dio
nombre a la marca: “En casa lo llama-
han carinosamente fanon”, 1*5;p|in".1.-
“Mi tio Daniel muria con las botas pues-
Las, e maniuvo activo hasta los 103
anos. Un diza, mientras echalx wna ca-
bezadita despucs de comer sentado en
su bartaca, se fue plicidamente™, Y €l ha
heredado ese espiritn emprendedor
¥ CLITTOS0 que ha hecho célebres a los
Carasso, “Me gusta esa filosofia de vida.
La palabwa jubilado es deprimente. No
me imagino sentado en mi casa sin
nadla que hacer, viendo pasar [as horas,
Estoy apasionado por el provecio del
aceite v aél le dedico toda la enengia de
mis 52 anos”, anade.

La Fumnilia Carasso salid de Espa-
na en 1492, en plena didspora, comao
Lantisimos otros judios. Se instalaron
en Saldnica, donde el vogur se ven-
clia a granel en unas grandes vasijas de
barro en las que se removia y batia a
conciencia, durante muchas horas,

desea di
auncia Botton

O del preyecto) sa
situar los aceltes de oliva de
la finca La Groamanosa en el
ranking da bos mejores del
munda, Pam ella, en 2014
s¢ ha reclizode una fuerte
iversion, cifroda en 4.5
millones de eurss, en la
almazara de la finca, obra
del arquitecto Joime Pons.
“La tierra e5 generosa. Da
muscho trabajo, pero sila
cuidas coma es debido te lo
devuele con creces”,
afirma, Con una facturaciin
en 2014 que
alconzd bos
1.4 millones
de curos,

" ERperamos
ser rentables
en 2018*,
asegung
Micedi.

Botton
EMpEI0
ot
vinas &n esha
tierra hace
mids dee 30
amnos ¥ no
descorta
volver o hacer
1.-'in|:|I hantéa én
la que se
inicit hace un
tismipo ¥ que
le gustano
retemar a
corto plozo.
"Pero ahora
s ojos estan
puestos en el
oceite, chove
de la dicta
mediterranea
Una tostada
can un buen
acette de aliva
&3 lo mejor
POIra EMPEIar
el dia®.

de Paolo Miceli,

tal longevidad la atribuia el cientifico a
L ingesta de una leche acida fermenta-
da que los habitantes de esa zona in-
gorian en abundancia.

Carnssn decide prohar fnrtina, con-
izt :lilﬂﬁ HIH'I'E'lI'iI'I 15, CT R OSCUG |}j-‘if'ﬁ
de la calle dels Angels, en pleno Raval
barcelonds, empies a Babricar ese vogur,
fue registraci con ¢l nombre de Dano-
ne. Para comercializarlo, v dado que va
Biabia lecho una buena red de contectos,
Propone a unos cuantos médicos que
bor receten a los pacientes con problemas
digestivos. Y, fiel a sn espirim ingenioso
v ocurrente, organiza su distribucion
recurriends a conductores de tranvia, a
los que ofrece un sobresueldo por 1le-

ar los vogures a las farmacias, donde
estos se venderdin como Jrire slucto me-
dhicinal gracias a sus excelentes propieda
des digestivas. Aquello fue ereciendo; ue-
o su hijo Dandel continud el negocioen
Francia v EEUU, la empresa se convir-
i e una potente multinacional y desde
entonces, hasta hov. Rara es la nevera
de algiin hogar occidental en la que no
haya productos Danone. Se estima que
en el mumdo se consumen 90 millones
eler vumelaucles elianas,

A DISTINTAS ALTURAS. IMero volvas
mos a Avinyonet, donde Maunicio Bo-
ton y Carlota, su mujer, reciben a FS
en una magnifica vivienda campesire
e comstruceioan moklerna, 'ill!-i"l'il:!t:l.‘l 11
una casa peiral catalana, cuvo proyec-
o firmad Alain Daronian, arquitecto
francés de origen armenio. Solida, ca-
lida v luminosa, con olor a hogar, entre
tapices gobelinos, cuadros de Warhaol,
Picasso, Juan Gris, esculturas de Shapi-
ro v Lobo, el Meditermineo al fondo v
TS CLEAnToOs ].H.‘I'I'lﬁ{ll LE 5 l.ll!l'l:'ll]-ill! [K“-
resosos a ver crecer la herba mien-
tras les vigila, alo lejos, laimponente si-
Iuner de Montserrat. "Este es nuestiro
hogar”, explica Botton, “Lo construi-
mos Carlota v vo con muchisimo cari-
no, ¥ acui estil nuestra casa. Aundgue pa-
SIS iltglll]ﬂ!-i 1||".15 F]{:l'l.' SCTTIEATNGE €0
Barcelona v viagamos a menudo a Pars,
de donde es Carlota v donde naci vo.
Mis padres vivieron unos anos en Mar-
sella, luego en Paris v cuando vo tenia
3 anos va nos instalamos en Barcelona®,
Carlota v Mauricio s¢ han propuesto

EM EL FEHEDES
Piscina de la finca, también rodeada de olivos, en
Avinyonet, en la provincia de Barcelona,

producir uno de los mejores aceites del mundo.
Para ello han creado unas excelentes plantaciones
de olivos a distintas aluuras con diferentes con-
diriones climaticas, lo que posibilitza ohlener fro-
tos con unas caracteristicas organolépticas com-
plejas v elaborar unos confages solisticados, Con
Paolo Micelli como CEOY, la asesora externa de Duc-
cio Morozzo della Rocea v la direccion de la al-
mazara en manos de Giovanni Praneut, uno de
los mas premiados almazareros ialianos, la produoc-
cidn en 2014 ha legado a los 2200000 litros y espe-
an aloanear los 300,000 e tres anos.

Pero lo gue mueve por encima de todo a estos
apasionados productores es conseguir la excelencia.
En sus cultivos predomina ka aceiiuna arbeguina<"la
mids equilibrada y elegante, la reina entre todas las
de su especie”, advierte Boton=, que convive alegre-
mente con picual, hojiblanca, koroneiki, kalamata y,
desde 2014, con tres de las especies de aceitunas
italianas mis valoradas: biancolilla, cerasuola v noce-
llara del belice. *Somaos los tnicos en Espana que
tenemos estas variedades”, contintia, By esto nos per-
mite hacer unos aceites nicos, muy especiales, Ade-
s, enemos el moling wecnolégicamente m:as avan-
zado de Espana y uno de los mds innovadores del
mundo, con maquinaria Pieralisi vy Mori y una al-
mazar inertivmda que nos permite mantener inalte-
rados los perfumes v propicdades organolépticas de
las aceimmas, Orrade muesiras inmovaciones es ener
molino a martillo v moline a cuchilla, para exoraer
de las aceimnas el aceite con distintos procedimien-
tos, segnin la madurez del fruto”,

Desde aqui exportan directamente a Japan, Esta-
s Unidos v Francia |:.'||1nr-:'nxi:11.;|r|.:||1u::nla_* un G4% e
su produccion), v acaban de firmar un contrato
con Oliviers and Co, Ia mds prestigiosa comercia-
lizadora francesa de aceites de alta gama, que colo-
cara sus botellas en las mejores tendas gowrmet del
pais de Astérix.Las marcas que salen de esta alma-
zara son acmalmente cvatro: Carlot {Pl"lf'l"l-iﬂi“'l'l. ela-
borada con aceite recogido en prim::r.'i tempora-
da, por lo que las propicdades de las aceitunas estin
intactas), La Gramanosa (recogido en temporada
media, por lo que sus matices son menos marcados),
Mas Notari (temporada mas tardia) v Zumo (acei-
te recogicdo en los tres primeros dias de recoleccion),

Ademiis, se elaboran aceites “a medida” para
grandes chefs, como Nando Jubany v Carles Gaig,
ticndas nicho como lade Jaime Beriestain, en Barce-
loma, o restavnrantes cn Ly omnda como los tambaén
barceloneses El Nacional v Xemei. 4

Mg informacion: www. lincologromonoso.com El video

de este reporfaje en Orbyt y en www lueradeserie.com
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